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New product

Nieuwe producten
Neue Produkte
Nouveaux produits

Refresh yourself with
our slush machines:
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%% It all begins with exceptional products, but it doesn't stop there. We believe
in delivering more. That includes swift and reliable delivery, ensuring ongoing
accuracy, and going beyond the basics.

When you partner with us, you can anticipate powerful content for your customers, added
inspiration to breathe life into your store, seamless IT solutions with real-time stock updates,
cost-effective tools to promote energy-efficient products, personalized guidance from seasoned
experts, and much more. We're committed to continuously providing these services until both
you and your customers are completely satisfied. This is how we progress together because

professionals expect more!

Het begint bij goede producten. Al snel komt daar van alles bij. Snel en volgens
afspraak leveren bijvoorbeeld. Zorgen dat alles werkt en blijft werken.
Maar daar stopt het niet.

Wij geloven dat als je écht verder wilt komen dat je meer mag verwachten. Sterke informatie voor
je klanten. Meer inspiratie om je winkel mee tot leven te wekken. Makkelijke koppelingen met
up-to-date voorraden en product informatie. Bespaar-tools om energiezuinige producten onder
de aandacht te brengen. Altijd persoonlijk advies van ervaren experts. En zo kunnen we nog wel
even door gaan. Doen we dus ook. Net zolang tot jij blij bent. Net zolang tot de gebruiker van onze

producten blij is. Zo komen we samen verder. Want echte professionals verwachten meer!

I Es beginnt mit guten Produkten. Bald kommt alles Mdgliche hinzu.
Beispielsweise eine schnelle und plinktliche Lieferung. Dafiir sorgen,
dass alles funktioniert und funktioniert bleibt. Aber das ist noch nicht alles.

Wir glauben, dass man mehr erwarten sollte, wenn man wirklich vorankommen will.

Starke Informationen fiir Inre Kunden. Weitere Inspirationen, um Ihr Geschaft zum Leben zu
erwecken. Einfache Links zu aktuellen Bestanden und Produktinformationen. Spartools zur
Hervorhebung energieeffizienter Produkte. Stets personliche Beratung durch erfahrene Experten.
Diese Liste lieRe sich noch lange fortsetzen. Das tun wir auch. Nur so lange, bis Sie gllicklich
sind. Nur so lange, bis der Nutzer unserer Produkte zufrieden ist. So kommen wir gemeinsam

voran. Denn echte Profis erwarten mehr!

I I Cela débute toujours avec de bons produits. Nous renouvelons les choses au
fur et 3 mesure. Par exemple, livraison rapide et comme prévu s'assurer que
tout fonctionne et continuera de fonctionner. Mais cela ne s'arréte pas la.

Nous pensons que si vous voulez vraiment progresser, vous pouvez vous attendre a davantage.
Des informations solides pour vos clients. Plus d’inspiration pour donner vie a votre société.

Des liens faciles avec des stocks mis a jour et des informations sur les produits. Outils d’économie
d’énergie pour attirer Pattention sur les produits économes. Toujours des conseils personnalisés
de nos Experts. Nous continuerons sur cette voie afin que vous soyez satisfait. C’est ainsi que

nous avancgons ensemble car les vrais professionnels attendent toujours plus !
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Cooking

Electric fryer

Standard Line 600

Elektrische friteuse / Elektrische friteusen / Friteuse a électrique

€ 899

300 x 600 x 300

5 230V / 3,5 kW

1x 10L

/K6 20

= Voordelen

Incl. manden

Instelbare temperatuurregeling
Veiligheidsthermostaat
Roestvrij stalen buis-
verwarmers
Thermostaatgestuurde
verwarming

Roestvrij stalen manden
Werkings- en verwarmings-
temperatuurcontrolelampjes
Toegankelijke beveiligings-
schakelaars
Temperatuurbereik (O - 180°C)

7178.9005

€75,-

-—

g Basket electric fryer

H
LJ) 265x195x130

e
CombiSteel
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== Vorteile

Inkl. Korbe

Einstellbare Temperaturregelung
Sicherheitsthermostat
Edelstahlrohrheizk&rper
Thermostatgesteuerte Heizung
Edelstahlkérbe

Betriebs- und Heiztemperatur-
kontrollleuchten

Zugangliche Sicherheits-
schalter
Betriebstemperaturbereich
(0 -180°C)

S= Advantages

+ + + + + +

Incl. baskets

Adjustable temperature control
Safety Thermostat

Stainless steel tube heaters
Thermostat controlled heating
Stainless steel baskets
Operation and heating
temperature control lights
Accessible security switches
Operating temperature range
(0 -180°C)

1 § Avantages

Incl. paniers

Température réglable
Thermostat de sécurité
Résistance des tuyaux en
acier inoxydable

Chaleur contrélé par
thermostat

Paniers en acier inoxydable
Voyants de contrdle de la
température de fonctionne-
ment et de la résistance
Interrupteurs de sécurité
accessibles

Plage de température de
fonctionnement (O - 180°C)




Cooking

Fry top

Standard Line 700

Bakplaat / Grillplatte / Plaques grill

€ 2.501

GAS/GAZ

Vi

€ 2.463

ELECTRIC/ELEKTRISCH/ELECTRIQUE

Vi

) 800 x 700 x 300

800 x 700 x 300

400V /7,2 kW

13 kW -
KGE 103 103
= Voordelen == Vorteile S= Advantages 1 I Avantages

+ Hardverchroomde platen van + Hartchrom beschichtete + Hard Chromium coated + Plaques en chromées de
15mm dik Platten mit einer Dicke von plates 15mm thick 15mm d'épaisseur

+ Roestvrijstalen olieopvang- 15 mm + Stainless steel oil collection + Tiroir de récupération des
lade in opbergkast + Edelstahl-Olsammelschublade drawer inside storage cabinet graisses en acier inoxydable

+ Schuin kookoppervlak voor im schrank + Sloped cooking surface for placé a l'intérieur du placard
eenvoudig onderhoud met + Abgeschragte Kochflache fiir easy maintenance with drain + Surface de cuisson incliné
afvoer einfache Wartung mit Ablauf + Consistent heated cooking pour un nettoyage facile et

+ Consistent verwarmd kook- + GleichmaRige Kochflache surface pratique avec trou de
oppervlak Thermostat-Temperatur- + Thermostat temperature décharge de liquide

+ Thermostaat temperatuur- regelung control Surface de cuisson homogéne
regeling + Isoliert, um Uberhitzung und + Insulation to prevent over- Controle de la température

+ Isolatie om verhitting te Energieverlust zu vermeiden heating of the body and du thermostat
voorkomen en energieverlies reduce energy losses + L'isolation de l'appareil
te verminderen prévient les pertes de chaleurs

au maximum
‘ 7178.9050 €49,-
- Scraper

~

[

More product specifications:




Cooking Standard Line 900

Induction electric range

Inductie kookunit elektrisch / Induktion Elektroherd / Induction

.—__________;

g,
=

€ 6.712

400 x 900 x 900

cuisiniére électrique

€ 12.866

800 x 900 x 900

? 400V /10 kW

400V /20 kW

| kG 44 64

== Voordelen == Vorteile =€ Advantages 1 1 Avantages
+ Lange levensduur, eenvoudig + Lange Lebensdauer, einfache + Long life, easy to operate and + Longue durée de vie, facile a

te bedienen en te onderhouden Bedienung und Wartung

maintenance

utiliser et & maintenir

Maximale controleerbaarheid Maximale Steuerungsfahigkeit + Maximum controllability Contrdlabilité maximale
Duurzame keramische Robuste Induktionskochfelder + Durable ceramic induction hobs Tables de cuisson a induction
inductiekookplaten aus Keramik + Overheating protection system en céramique durables

+ Beveiligingssysteem tegen + Uberhitzungsschutz-System + Continuous runtime + Systéme de protection contre
oververhitting + Kontinuierliche Laufzeit + Seamless interaction with pan la surchauffe

+ Ononderbroken looptijd + Nahtlose Interaktion mit + Stable/consistent performance Autonomie continue

+ Naadloze interactie met pan Pfannen + Reaction time less than Interaction transparente avec

+ Stabiele/consistente prestaties + Stabile/konstante Leistung 1second la casserole

+ Reactietijd lager dan 1seconde + Reaktionszeit unter 1 Sekunde High temperature cooking + Performances stables /

+ Koken op hoge temperatuur + Kochen bei hoher Temperatur High temperature resistance constantes

+ Bestand tegen hoge + Hohe Temperaturbesténdigkeit +  With 5 kW burners + Temps de réaction inférieur a

+ Mit 5 kW Brenner 1seconde

temperaturen
+ Met 5 kW branders

‘ 7178.9045 € 90,-

Door

=

e
CombiSteel
.

+ Cuisson a haute température

+ Résistance aux températures
élevées

+  Avec brlleurs 8 5 kW




Cooking

Standard Line 900

Electric bain marie

Bain marie elektrisch / Elektro bain marie / Bain marie a électrique

€ 1.105

400 x 900 x 900

? 230V /1kw

1x 1/1 (max. depth 150mm)

26 L

{KG% 53

== Voordelen

+ + + + + + + +

RVS behuizing

Snel en eenvoudig te reinigen
Ergonomisch design
Verstelbare poten

Duurzaam
Veiligheidsthermostaat
Opbergruimte

Thermostaat temperatuur-
regeling

Roestvrij stalen buis-
verwarmers onder de tank
Indicator licht op wanneer de
gewenste temperatuur is
bereikt

Temperatuurbereik (30 - 90°C)

‘ 7178.9045

€90,-

-“

Door

== Vorteile

+

+ + + + + +

Edelstahlgehduse

Schnelle und einfache
Reinigung

Ergonomisches Design
Verstellbare FiiRe
Langlebig
Sicherheitsthermostat
Lagerschrank
Thermostat-Temperatur-
regelung
Edelstahlrohrheizk&rper
unter dem Tank

Anzeige leuchtet, wenn die
gewlinschte Temperatur
erreicht ist
Betriebstemperaturbereich
(30 - 90°C)

5= Advantages

+ + + + + + + +

Stainless steel body

Quick easy cleaning
Ergonomic design
Adjustable legs

Durable

Safety thermostat

Storage cabinet
Thermostat temperature
control

Stainless steel tube heaters
under the tank

Indicator lights when
reaching to the required
temperature

Operating temperature range
(30 - 90°C)

1 1 Avantages

+ + + + + + + +

Corps en acier inoxydable
Facile a nettoyer et hygiénique
Conception ergonomique
Pieds réglables

Durable

Thermostat de sécurité
Cabinet de stockage
Contrdle de la température du
thermostat

Chauffe-tubes en acier
inoxydable sous le réservoir
Voyants indiquant la
température requise

Plage de température
fonctionnement (30 - 90°C)

More product specifications:




Cooking

Gas fry top

Standard Line 900

Gasbakplaat / Gas Grillplatte / Plaques grill a gaz

/

€ 1.410

€ 1.973

Z

€ 1.91

€ 2.723

Z

) 400 x 900 x 900

800 x 900 x 900

H
e

400 x 900 x 900

800 x 900 x 900

H
LJ/ L
@ 9 kw 18 kW @ 9 kw 18 kW
@ 83 135 @ 83 135
== Voordelen == Vorteile =€ Advantages i I Avantages
Veiligheids gasklep + Gasventil mit + Gas valve with safety relief + Valve a gaz avec soupape de
Hoog rendement brander Sicherheitsentlastung + High efficiency burner sécurité
Beschikbaar met LPG of Hochleistungsbrenner + Avaible Ipg or natural gas + Brlleurs a haut rendement
aardgas LPG oder Erdgas moglich + Steel Griddle or Hard Chromium + Peut fonctionner au GPL et
+ Stalen of hardverchroomde Mit Stahl Grill oder Hart- coated plates 15 mm thick au gaz naturel
platen van 15 mm dik chrom beschichtete Platten + 3 mm thick stainless steel + Plaques en acier,
+ 3 mm dik roestvrijstalen mit einer Dicke von 15 mm cooking surface chauffantes ou chromées de
kookopperviak + Kochflache aus 3 mm starkem + Stainless steel oil collection 15 mm d’épaisseur
+ Roestvrijstalen olieopvang- Edelstahl drawer inside storage cabinet + Surface de cuisson en acier
lade in opbergkast + Edelstahl-Olsammelschublade + Sloped cooking surface for inoxydable de 3 mm d'épaisseur
+ Schuin kookoppervlak voor im schrank easy maintenance with drain + Tiroir de récupération des
eenvoudig onderhoud met + Abgeschragte Kochflache fiir + Consistent heated cooking graisses en acier inoxydable
afvoer einfache Wartung mit Ablauf surface placé a l'intérieur du placard
+ Consistent verwarmd kook- GleichméaRige Kochflache + Thermostat temperature + Surface de cuisson incliné
oppervlak Thermostat-Temperatur- control pour un nettoyage facile et
+ Thermostaat temperatuur- regelung + Thermocouple safety device pratique avec trou de
regeling + Thermoelementsicherung am connected to the burner décharge de liquide
+ Thermokoppelbeveiliging Brenner angeschlossen + Piezo spark ignition + Surface de cuisson homogéne
aangesloten op de brander Piezo-Funkenziindung + Insulation to prevent over- + Contrdle de la température
+ Piézo-vonkontsteking Isoliert, um Uberhitzung und heating of the body and du thermostat
+ Isolatie om verhitting te Energieverlust zu vermeiden reduce energy losses + Dispositif de sécurité
voorkomen en energieverlies thermocouple relié au brileur
te verminderen + Br(leur a Pallumage piézo-
électrique
+ Lisolation de I'appareil
prévient les pertes de chaleurs
‘ 7178.9050 €49,- ‘ 7178.9045 €90,- au maximum
- Scraper Door

~

[
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Cooking

Standard Line 900

Electric fry top

Elektrische bakplaat / Elektro Grillplatte / Plaques grill & électrique

€ 1.457

€ 1.798

€ 1.957

Z

€ 2.123

€ 2.369

€ 2.874

Vi

H H
LJ/E 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 LJ./E 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
% 400V /6 kw 400V/6 kw 400V /6 kw % 400V /12 kW 400V /12 kW 400V /12 kW
fKGE 86 86 86 !KG'_I 153 165 153

== Voordelen

== Vorteile

S2 Advantages

i I Avantages

Hoog rendement brander
Stalen of hardverchroomde
platen van 15 mm dik

+ 3 mm dik roestvrijstalen
kookoppervlak

+ Roestvrijstalen olieopvang-
lade in opbergkast

+ Schuin kookoppervlak voor
eenvoudig onderhoud met

afvoer

+ Consistent verwarmd kook-
oppervlak

+ Thermostaat temperatuur-
regeling

+ Thermokoppelbeveiliging
aangesloten op de brander

+ Isolatie om verhitting te
voorkomen en energieverlies
te verminderen

Hochleistungsbrenner

Mit Stahl Grill oder Hart-
chrom beschichtete Platten
mit einer Dicke von 15 mm
Kochflache aus 3 mm starkem
Edelstahl
Edelstahl-Olsammelschublade
im schrank

Abgeschragte Kochflache fiir
einfache Wartung mit Ablauf
GleichmaRige Kochflache
Thermostat-Temperatur-
regelung
Thermoelementsicherung am
Brenner angeschlossen
Isoliert, um Uberhitzung und
Energieverlust zu vermeiden

‘ 7178.9050 € 49,- ‘ 7178.9045 €90,-
%_H_" Scraper 1 Door

High efficiency burner

Steel Griddle or Hard Chromium
coated plates 15 mm thick

3 mm thick stainless steel
cooking surface

Stainless steel oil collection
drawer inside storage cabinet
Sloped cooking surface for
easy maintenance with drain
Consistent heated cooking
surface

Thermostat temperature
control

Thermocouple safety device
connected to the burner
Insulation to prevent over-
heating of the body and
reduce energy losses

Brileurs a haut rendement
Plaques en acier,

chauffantes ou chromées de
15 mm d’épaisseur

Surface de cuisson en acier
inoxydable de 3 mm d'épaisseur
Tiroir de récupération des
graisses en acier inoxydable
placé a l'intérieur du placard
Surface de cuisson incliné
pour un nettoyage facile et
pratique avec trou de
décharge de liquide

Surface de cuisson homogéne
Contréle de la température
du thermostat

Dispositif de sécurité
thermocouple relié au brileur
L'isolation de l'appareil
prévient les pertes de chaleurs
au maximum

More product specifications:




Cooking

Gas vapor grill

Standard Line 900

Gas watergrill / Gas Watergrill / Grill vapeur a gaz

€ 1.980

[

[=r=

€ 12.866

j/u 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900
@ nkw 22 kw
KG'E n4 220
= Voordelen == Vorteile Si€ Advantages 1 I Avantages

Water afvoer boven

Water lade

Dankzij het waterreservoir
onder het gegoten kook
oppervlak, wordt tijdens het
kookproces verdamping
geboden en wordt uitdroging
van gekookt voedsel
voorkomen.

Speciale bakplaten op het
kookoppervlak kunnen
eenvoudig worden verwij
derd. Deze functie biedt
gemak voor reiniging en
onderhoud.

Het waterreservoir dat van
voren kan worden geopend,
heeft laden en kan gemakkelijk
worden verwijderd.

Restolie stroomt door de grill
en gaat naar het water-
reservoir. Dus ontsteking van
olie wordt voorkomen.

Deze versie heeft twee
afzonderlijke kookzones.
Isolatie die verwarming van
perifere metaalplaten en
warmteafvoer minimaliseert.
Lijsten die speciaal zijn
ontworpen om branden te
breken.

Bestand tegen hoge
temperaturen.

e
CombiSteel
.

Wasserablauf oben
Wasserauffang

Dank des Wasserbehalters
unter der gegossenen Koch-
flache wird wahrend des
Kochvorgangs eine Verdamp-
fung und ein Austrocknen der
zu kochenden Speisen
verhindert.

Spezielle Design-Grillplatten
auf der Kochfl d&che kénnen
problemlos entfernt werden.
Diese Funktion erleichtert die
Reinigung und Wartung.

Der Wassertank, der von der
Vorderseite aus zugénglich
ist, verfligt liber Schubladen
und kann leicht entfernt
werden.

Das restliche Ol fl ieRt durch
den Grill und gelangt zum
Wasserbehélter. So wird eine
Entziindung des Ols verhindert.
Diese Version hat zwei
separate Brennzonen.
Isolation, die die Erwdrmung
des Randblechs und die
Warmeableitung minimiert.
Formteile, die speziell
entwickelt wurden und die
Brande brechen.
Hochtemperaturbesténdige
Gussteile.

Water drainage top

Water drawer

Thanks to water reservoir
under cast cooking surface,
vaporization is provided
during cooking process and
dehydration of food being
cooked is prevented.

Special design griddles on
cooking surface can be
removed easily. This feature
provides convenience for
cleaning and maintenance.
The water reservoir that can
be interfered from front face
has drawers and it can be
removed easily.

Residuary oil fl ows through
cooking grill and it goes to
the water reservoir. So inflam-
mation of oil is prevented.
This version has two separate
firing zones.

Isolation that minimizes
heating of periphery metal
sheet and heat abduction.
Mouldings that are designed
specially and that breaks fires.
Castings resistant to high
temperature.

Point de Drainage de PPeau
Bac a eau

Grace au réservoir d'eau situé
sous la surface de cuisson,
une vaporisation est assurée
pendant le processus de
cuisson et la déshydratation
des aliments en cours de
cuisson est empéchée.

Les grils de conception
spéciale sur la surface de
cuisson peuvent étre enlevés
facilement. Cette fonction-
nalité est pratique pour le
nettoyage et la maintenance.
Le réservoir d'eau qui peut
étre interféré de face avant a
des tiroirs et il peut étre
retiré facilement.

L’huile résiduelle coule a
travers la grille de cuisson et
se dirige vers le réservoir d'eau
afin d’éviter que I’huile brule.
Cette version dispose de
deux zones de cuisson
séparées.

Lisolation réduit la chaleur
sur le pourtour de la grille.
Des moulures congues
spécialement pour lutter
contre les incendies.

Coulées résistantes a haute
température.




Cooking

Neutral unit

Neutraal element / Neutral Element / Unité neutre

€ 587

400 x 900 x 900

Standard Line 900

€ 651

800 x 900 x 900

fKGlﬁ 43 65
= Voordelen == Vorteile 52 Advantages I I Avantages
+ RVS behuizing + Edelstahlgehduse + Stainless steel body + Corps en acier inoxydable
+ Snel en eenvoudig te reinigen Schnelle und einfache + Quick easy cleaning + Facile a nettoyer et hygiénique
+ Ergonomisch design Reinigung + Ergonomic design + Conception ergonomique
+ Verstelbare poten + Ergonomisches Design + Adjustable legs + Pieds réglables
+ Duurzaam + Verstellbare FiiRe + Durable + Durable
+ Opbergruimte + Langlebig + Storage cabinet + Cabinet de stockage
+ Krasbestendig, ge€mailleerd + Lagerschrank + Scratch resistant, enamel + Grille arriére en fonte émaillée,

gietijzeren achterrooster

‘ 7178.9045

€90,-

1 Door

+

Kratzfester, emaillierter
tHinterrost aus Gusseisen

coated cast iron back grate

résistant aux rayures

More product specifications:




Convection oven

Convectieoven [ Konvektionsofen / Four a convection

€ 1.390

7500.0025

€ 1.590

7500.0030

H
796 x 670 x 580
(e

834 x 765 x 572

« Untergestell fiir Ofen
« Stand for oven
« Support pour four

- Untergestell fuir Ofen
- Stand for oven
« Support pour four

? 230V /2,7 kW 400V /6,4 kW
o
H c +50 / +300 +50 / +300
[+]
TKG\, 44 72
P
7812.2005 7812.2010 7500.0027 € 40,-
€ 515,- € 550,- Grids
+ Onderstel voor oven « Onderstel voor oven N 2500.0025

H
900 x 800 x 700
[

GN |8x1n

H
900 x 800 x 900
L_Lf

GN |sxnn

e
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Kitchen equipment

Hand mixer

Staafmixer / Stabmixer / Mixeur plongeur

€ 229

130 x 98 x 595

€ 256

130 x 98 x 705

€ 375

146 x 120 x 790

€ 398

146 x 120 x 890

€ 420

146 x 120 x 990

230V /0,35 kW

230V /0,35 kW

230V /0,65 kW

230V /0,65 kW

230V /0,65 kW

13000 13000 1000 1000 1000
Mixer
300 350 300 500 600
arm
%
KG '|, 2,5 2,5 4 4 4,5

€175,-

« Garde voor staafmixer
- Garde fiir Stabmixer
« Whisk for hand mixer

« Fouet pour mixer plongeur

€ 205,-

« Garde voor staafmixer
- Garde fiir Stabmixer
« Whisk for hand mixer

« Fouet pour mixer plongeur

- > | 7067.0005-0010
H 250
(Y 1

[ S 7067.0015-0020-
0025
H 400
]
t]' Ilf 1
B

More product specifications:




E Kitchen equipment

Gas fry top
Gasbakplaat / Gas Grillplatte / Plaques grill a gaz

€ 385

€ 545

Z

€770

Z

H

LJ/E 400 x 575 x 365 400 x 575 x 365 650 x 575 x 365 800 x 575 x 365
@ 3 kw 3 kw 6 kw 6 kw

!KG'_I 25 25 37 50

e
CombiSteel
.




E Kitchen equipment

Gas fry top propane

Gasbakplaat propaan / Gas Grillplatte Propan / Plaques grill a gaz propane

€ 385

€ 545

_1Z

€770

€ 940

_1Z _1Z

r

400 x 575 x 365

400 x 575 x 365

650 x 575 x 365

800 x 575 x 365

2|z

3 kw

3 kw

6 kW

6 kW

B

25

25

37

50

More product specifications:




E Kitchen equipment

Hamburger bun toaster

Hamburgerbroodjes toaster / Hamburger-Brétchen-Toaster / Grille-pain & hamburger

L RS

el ke kN AR

€ 1.299

H
L Lt 460 x 350 x 610

{( 230V/ 2 kw

ﬂuc +50/+300

CAP 360 buns / 720 toast
"y

s

JL 25

e
CombiSteel
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E Kitchen equipment

Electric counter fryer

Elektrische tafelfriteuse / Elektro Tischfriteuse / Friteuse posable électrique

Expected: November 2024

€ 210 € 390
H
LJ/E 190 x 540 x 330 390 x 540 x 330
230V /2 kw 2x 230V /2x 2 kW
1x4L 2x4L

v v

4 v

EENE S

6,5 m

17 More product specifications:




E Kitchen equipment

Induction stove with open frame
Inductiefornuis met open onderstel / Induktionsherd mit offenem Unterbau / Cuisiniére a induction avec

essous ouvert

€ 1.895 € 3.295

H
LJ/E 355 x 655 x 875 655 x 655 x 875
% 400V /2x 3,5 kW 400V / 4x 3,5 kW
!KG'_I 4 68

J—
CombiSteel 18
-'--—-..'-




E Kitchen equipment

Induction stove

Inductiefornuis / Induktionsherd / Cuisiniére a induction

Expected: December 2024

€ 1.895 € 3.955

H
400 x 700 x 941 800 x 700 x 941
Lt
5 400V /2x 3,5 kW 400V / 4x 3,5 kW
[xe) | :

19 More product specifications:




E Kitchen equipment

Gas wok table
Gas woktafel / Gas Woktisch / Table wok a gaz

i
[
€ 6.500 € 9.800 € 12.200
Lj/: 1000 x 900 x 750/1100 2000 x 900 x 750/1100 2500 x 900 x 750/1100
@ 2x 17 kW + 1x 9 kW 3x 17 KW + 2x 9 kW 4x 17 kW + 3x 9 kW
EKGE

e
CombiSteel 20
e S



E Kitchen equipment

Gas wok burner

Gas wokbrander / Gas-Wokbrenner / Briileur a gaz

€ 525

380 x 550 x 210

7 kW

ez

7

B

21 More product specifications:




E Kitchen equipment

Potato peeling machine

Aardappelschrapmachine / Kartoffelschaler / Eplucheur de pommes de terre

€ 1.720

€ 2.245

€ 2.510

L L 420 x 740 x 870 520 x 830 x 960 520 x 830 x 1090
% 230V /0,75 kW 230V /1,1 kW 230V /1,5 kW
CAP 10 kg 25 kg 35 kg

Kg/h 200 500 700

@1 40 62 68

Vegetable chopping machine

Groentesnijder / Gemlise Schneider / Coupe Iégumes

€ 300

H

I...J/u 290 x 570 x 350
5 230V /0,37 kW
CAP | 25kg

W -

oy

A

[we) | @

e
CombiSteel
.
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Kitchen equipment

Bone saw

Lintzaag / Bandsége / Scie a ruban

€ 1.850 € 1.850 € 1.490 € 1.490
SS BODY / RVS BEHUIZING / PAINTED BODY / GEPOEDERCOATE BEHUIZING /
GEHAUSE AUS EDELSTAHL / STRUCTURE INOX PULVERBESCHICHTETES GEHAUSE / STRUCTURE ENDUIT DE POUDRE

Lj/; 670 x 620 x 1150 670 x 620 x 1150 670 x 620 x 1150 670 x 620 x 1150

? 230V /1,1 kW 400V /1,1 kw 230V /1,1 kW 400V /1,1 kw
”:[i 700 x 650 x 350 700 x 650 x 350 700 x 650 x 350 700 x 650 x 350
KG 70 70 70 70

More product specifications:




E Kitchen equipment

Meatgrinder

Gehaktmolen / Fleischwolf / Hachoir

€ 799

WITH FIXED HEAD / MET VASTE KOP /
MIT FESTEM KOPF / AVEC TETE FIXE

H
180 x 520 x 270
Lt

230V /0,37 kW

a«.r-

h 75
)
@ 120
o
v
[ws) |
€ 975 € 910
WITH FIXED HEAD / MET VASTE KOP / WITH REMOVABLE HEAD / MET AFNEEMBARE KOP /
MIT FESTEM KOPF / AVEC TETE FIXE MIT ABNEHMBAREM KOPF / AVEC TETE AMOVIBLE
H 310 x 650 x 400 310 x 650 x 400
Lt
l'] 230V /0,55 kW 230V /0,55 kW
Kg/h| o0 20
)
@ 120 120
@ 30 30

24
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Kitchen equipment

Meatgrinder

Gehaktmolen / Fleischwolf / Hachoir

€ 1.555

€ 1.555

WITH FIXED HEAD / MET VASTE KOP /
MIT FESTEM KOPF / AVEC TETE FIXE

€ 2.250

€ 2.250

WITH FIXED COOLED HEAD / MET VASTE GEKOELDE KOP /

MIT GEKUHLTEM FESTEM KOPF / AVEC TETE FIXE AVEC REFROIDISSEUR

Lj/u 390 x 870 x 530 390 x 870 x 530 Lj/u 390 x 870 x 570 390 x 870 x 570
? 230V /1,5 kW 400V /1,5 kW ? 230V /1,5 kW 400V /1,5 kW
Kg/h| 450 450 Kg/h| 450 450
"@ 220 220 220 220
@ 64 64 @ 80 80
€ 2.090 € 2.090 € 2.775 € 2.775

WITH FIXED HEAD / MET VASTE KOP /
MIT FESTEM KOPF / AVEC TETE FIXE

WITH FIXED COOLED HEAD / MET VASTE GEKOELDE KOP /

MIT GEKUHLTEM FESTEM KOPF / AVEC TETE FIXE AVEC REFROIDISSEUR

Lj/“ 390 x 870 x 530 390 x 870 x 530 Lj/“ 390 x 870 x 570 390 x 870 x 570
5 230V /3 kw 400V /3 kW 5 230V /3 kw 400V /3 kW
Kg/h 750 750 Kg/h 750 750

"@ 320 320 320 320

@ 80 80 @ 92 92

More product specifications:




E Kitchen equipment

Meatgrinder

Gehaktmolen / Fleischwolf / Hachoir

€ 1.090 € 1.275 € 1.340

" 429 x 382 x 405 479 x 420 x 416 479 x 420 x 416
L e

% 230V /0,55 kW 230V /0,75 kW 400V /1,1 kW
Kg/h| 150 250 250
)
120 220 220
ﬁ‘i‘;\l 27 33 33

€ 3.185 € 3.375

" 566 x 520 x 636 566 x 520 x 927
L

{y 400V /1,5 kW 400V /1,5 kW
Kg/h| 500 500
%)

@ 320 320
@l 30 30

e
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E Kitchen equipment

Meat mixer

Vleesmixer / Fleischmixer / Mélangeur de viande

€ 1.575

528 x 319 x 575
(e
5 230V /0,55 kW
Kg/h| 20

[wa) | #

Meat slicer

Vlees vermalser / Fleischschneider / Trancheur a viande

€ 1.875

320 x 470 x 490

230V /0,55 kW

o g s

27 More product specifications:




E Kitchen equipment

Vacuum machine

Vaculimmachine / Vakuummaschine / Machine sous vide

€ 799 € 420

Lj/ﬁ 460 x 245 x 368 380 x 340 x 136
5 230V /0,38 kW 230V /0,27 kW
0-9 sec. 0-9 sec.

P— 305 254

v v

@ 16 7

e
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E Kitchen equipment

Glass polisher

Glazenpoleermachine / Glaspoliermaschine / Essuyeurs de verres

€ 925

Lj/n 330 x 330 x 510
5 230V /1,2 kW

"y

A4

|kG} 5

7531.0202 € 290,-

\; E] Brush set for 7531.0200

29 More product specifications:




E Kitchen equipment

Coffee machine

Koffiemachine / Kaffeemaschine / Machine de café

€189 € 234

H

J/u 205 x 405 x 455 205 x 405 x 455 205 x 405 x 527
L

5 230V /2,02 kW 230V /2,02 kW 230V /1,9 kW
@ 1,8 L 1,8 L 2L
%
v v V4
[ke\ 7 8 8

Coffee percolator double wall

Koffie percolator dubbelwandig / Kaffee Perkolator doppelwandig / Percolateur a café paroi double

€149 €189

Lj/u 231x 346 x 480 278 x 394 x 530
5 230V /1,5 kW 230V /1,5 kW
@' 6L 0L

40 CUPS (150ML) 60 CUPS (150ML)
v v

| :

e
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E Kitchen equipment

Hand mixer

Staafmixer / Stabmixer / Mixeur plongeur

€ 1.280

C=

€ 1.760

290 x 570 x 945

490 x 570 x 945

€ 2.240

690 x 570 x 945

230V /0,53 kW

230V /0,87 kW

230V /1,162 kW

3k fm 2]

1x12L 2x12L 3 x12L
R 290 R 290 R 290
45 66 85

31
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SS drop-in ice bin

RVS drop-in ijsbak / Edelstahl einbau Eisbehilter / Bac a glace encastrable en acier inoxydable

=
€ 450
7538.0005
H
L LS 380 x 446 x 524
[+)
Krﬂ, 21

e
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Refrigerator glass doors

Koelkast glasdeuren / Klihischrank Glastiiren / Réfrigérateur portes en verre

fp © ™ % 0

)4
UFER| - € 2,045 € 2.415
7455.1920 7455.1925
WITH DOOR HEATING / MET DEURVERWARMING /
MIT TURHEIZUNG / AVEC PORTE CHAUFFANTE
ng 1600 x 600 x 2100 1600 x 600 x 2100
L_*L 1510 x 480 x 1855 1510 x 480 x 1855
6 230V 230V
I Lﬂr 1200 L 1200 L
+2/+10°C +2/+10°C
R 290 R 290
15x 15x
265 265

== Voordelen

LED verlichting

Geforceerde koeler
Automatische ontdooiing
Verstelbare roosters
Digitale display

Incl. 3 roosters met clips en
prijskaarthouders per deur

== Vorteile

LED Beleuchtung

Umluft Kiihlung
Automatischer Abtauung
Einstellbare Gitter austauschbar
Digitalanzeige

Inkl. 3 Gitter mit clips und
Preiskartenhalter par TUr

S Advantages

LED ligthing

Forced cooler

Automatic defrost
Adjustable shelves

Digital display

Incl. 3 grids with clips and
price card holders per door

1 1 Avantages

Eclairage LED

Froid ventile

Dégivrage automatique
Tablettes réglables
Affichage numérique

3 Grilles avec clips et porte
pricecard par porte inclus

7455.2355 €0,-

7455.2360 €0,-

‘ 7455.2350 €0,-

7455.1388 € 7,-

Grids L&R

{ > |7455.1920-1925

Grids middle

{ > |7455.1920-1925

Castors set (4x)

> |7455.1920-1925

A Set clips for grid (4x)

More product specifications: combisteel.com




Refrigerator '-’, v N % ﬁ &

Koelkast / Kuhlschrank / Réfrigérateur

\::4
SUPER|  €1.595 € 2.895 € 3.970 € 5.500
MARKET
7072.1100 7072.1110 7072.1120 7072.1130
H
LJ/: 630 x 840 x 2140 1270 x 790 x 2140 1620 x 790 x 2140 1910 x 790 x 2140
% 230V 230V 230V 230V
[ Lﬂr 550 L 1200 L 1555 L 1850 L
°c
+1/+7°C +1/+7°C +1/+7°C +1/+7°C
uE_, R 600 A R 290 R 290 R 290
% 4x 8x 12x 16x
= Voordelen == Vorteile S= Advantages 1 1 Avantages
+ LED verlichting + LED Beleuchtung + LED ligthing + Eclairage LED
+ Geforceerde koeler +  Umluft Kiihlung + Forced cooler + Froid ventile
+ Handmatige ontdooiing + Manuelle Abtauung + Manual defrost + Dégivrage manuel
+ Verstelbare roosters + Einstellbare Gitter austauschbar + Adjustable shelves + Tablettes réglables
+ Digitale display + Digitalanzeige + Digital display + Affichage numérique
+ Incl. 4 roosters met clips en + Inkl. 4 Gitter mit clips und + Incl. 4 grids with clips and + 4 Grilles avec clips et porte
prijskaarthouders per deur Preiskartenhalter par Tir price card holders per door pricecard par porte inclus
7072.9320 €20,- 7072.9325 €20,- 7072.9305 €40,- 7072.9135 €5,~
{ .i III Grids { .i III GridsL& R Castors set (4x) . Set clips for grid (4x)
: [ : [ | i__v ey
b I|'I > |7072.1100 b I|'I > |7072.110 > |7072.1100-1110 .
7072.9330 € 20,- 7072.9335 € 20,- 7072.9310 €60,-
| Ini III Grids L&R | Ini III Grids middle Castors set (6x)
I | I |
b l|'I > |7072.1120 b l|'I > |7072.1120 > |7072.1120-1130
7072.9340 € 20,- 7072.9345 €20,-
[]] |erigsLar []] | erids middle
) ) ) )
.' I .' I
= I|'I > |7072.1130 = I|'I > |7072.m30

e
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Freezer

Vrieskast / Tiefklihlschrank / Congélateur

v N % 8 0

43

w
| € 2.995 € 5.250
7072.1135 7072.1140

Lj/: 666 x 852 x 2082 1306 x 852 x 2082
% 230V 230V

IrIE 500L 1230 L

ﬂoc -18/-23°C -18/-23°C

& R 290 R 290

% 4x 8x

= Voordelen

== Vorteile

5= Advantages

1 1 Avantages

+ LED verlichting + LED Beleuchtung + LED ligthing + Eclairage LED
+ Geforceerde koeler +  Umluft Kiihlung + Forced cooler + Froid ventile
+ Handmatige ontdooiing + Manuelle Abtauung + Manual defrost + Dégivrage manuel
+ \Verstelbare roosters + Einstellbare Gitter austauschbar + Adjustable shelves + Tablettes réglables
+ Digitale display + Digitalanzeige + Digital display + Affichage numérique
+ Incl. 4 roosters met clips en + Inkl. 4 Gitter mit clips und + Incl. 4 grids with clips and + 4 Grilles avec clips et porte
prijskaarthouders per deur Preiskartenhalter par TUr price card holders per door pricecard par porte inclus
7072.9320 € 20,- 7072.9325 € 20,- 7072.9305 €40,- 7072.9135 €5,-
{ | liI Grids | liI Grids L&R Castors set (4x) . Set clips for grid (4x)
4 ||' > |7072.1100 b l|' > |7072.m0 > |7072.1100-1110
7072.9330 € 20,- 7072.9335 € 20,- 7072.9310 € 60,-
| | liI Grids L&R I liI Grids middle Castors set (6x)
=y > |7072.1120 =y > |7072.120 > |7072.1120-1130
7072.9340 € 20,- 7072.9345 € 20,-
[ 1] |eriasLar [ | erids middie
| | I| J | I|
ey > [7072.1130 < > [7072.1130

More product specifications:




Refrigerator

Koelkast / Kuhlschrank / Réfrigérateur

Ty

GJIII:I

T

L
CLE

-4
SUPER] £ 1,225

AMAAMMGY  LhAEAM
T Yy
AU | B
TR

fp & B ™A

AUAAAAA  AARARALL  biddnd
dhihiAAL AMAALH  RAAGM
AAAAE  RRM B

BAAE | AL | Abk

BBEEE

v
T
T
CELE

R
MAML M
WA W
GRALAD | ARRAA

i MM

€ 1.990 € 2.750 € 3.900
MARKET
7526.0100 7526.0105 7526.0110 7526.0115*
Lj/: 620 x 705 x 2050 1250 x 705 x 2050 1880 x 705 x 2050 2500 x 705 x 2050
% 230V /0,3 kW 230V /0,48 kW 230V /1,08 kW 230V /1,24 kW
ﬁ Lnr 450 L 1000 L 1600 L 2000 L
'
0/+10°C 0/+10°C 0/+10°C 0/+10°C
UFU R 290 R 290 R 290 R 290
St
% 5x 10x 15x 20x
KG II 107 171 245 344
(*¥) EXPORT TRANSPORT ON REQUEST / TRANSPORT OP AANVRAAG / TRANSPORT AUF ANFRAGE / FRAIS DE TRANSPORT SUR DEMANDE
== Voordelen == Vorteile =2 Advantages I | Avantages

+ LED verlichting + LED Beleuchtung + LED ligthing + Eclairage LED
+ Geforceerde koeler +  Umluft Kiihlung + Forced cooler + Froid ventile
+ Automatische ontdooiing + Automatische Abtauung + Automatic defrost + Dégivrage automatique
+ Verstelbare roosters + Einstellbare Gitter austauschbar + Adjustable shelves + Tablettes réglables
+ Omgevingstemp. 40°C + Umgebungstemp. 40°C + Ambient temp. 40°C + Temp. ambiante 40°C
+ Digitale display + Digitalanzeige + Digital display + Affichage numérique
+ Incl. 5 roosters met clips en + Inkl. 5 Gitter mit clips und + Incl. 5 grids with clips and + 5 Grilles avec clips et porte
prijskaarthouders per deur Preiskartenhalter par Tulr price card holders per door pricecard par porte inclus
7526.9100 €20,- 7526.9105 €20,- 7526.9110 €20,- 7526.9000 €5,~
I ||I Grids I ||' Grids L& R | ||I Grids middle . Set clips for grid (4x)
J | I| J | I| J | I| 8 _J-j
= > |7526.0100 =y > |7526.0105-0110-0115 =y > |7526.0110-0115
7526.9130 en,- 7526.9135 €n,- 7526.9140 €n,- 7526.9044 € 40,-

Price card holder

B ¢

Price card holder L & R

Price card holder middle

B ¢

B

Castors set (4x)

v

> |7526.0100

> |7526.0105-0110-0115

> |7526.0100 > |7526.0105-0110-0115 > |7526.0110-0115 >
7526.9115 €18,- 7526.9120 €18,- 7526.9125 €18,-
Shelf partitions Shelf partitions L & R Shelf partitions middle

> |7526.0110-0115

e
CombiSteel
e
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Refrigerator and freezer

Koel- en vrieskast / Kiihl- und Tiefkiihlschrank / Réfrigérateur et congélateur

(R

100

Haaw

€ 1.950 € 2.320 T
7450.0250 7450.0255
REFRIGERATOR FREEZER
1 740 x 875 x 2090 740 x 875 x 2090

533 x 700 x 1501

533 x 700 x 1051

230V /0,07 kW

230V /0,25 kW

mar 0
Lir SeoL 560 L
(s]
ﬂ c -2/+8°C -18/-22°C
,__,Fu R 600 A R 290
3x 2/1GN 3x 2/1GN
o
KG"l. 130 145

= Voordelen

LED verlichting
Draairichting verwisselbaar
Geforceerde koeler
Omgevingstemp. +43°C
Automatische ontdooiing
Voorzien van slot

== Vorteile

LED Beleuchtung
Turdrehrichtung austauschbar
Umluft Kiihlung
Umgebungstemp. +43°C
Automatische Abtauung
AbschlieBbar

7450.0502 €27~ 7020.1205 €45,-
Grids PE coated Grids SS
GN | 21 GN | 21

== Advantages

LED lighting
Reversible solid door
Ventilated cooling
Ambient temp. +43°C
Automatic defrost
Lock

I I Avantages

Eclairage LED

Porte pleine réversible
Froid ventilé

Temp. ambiente +43°C
Dégivrage automatique
Fermeture a clé

More product specifications: combisteel.com




Impulse cooler

Impulskoeler / Impulsklihler / Réfrigérateur pour achats impulsifs

60

€ 2.490
7090.0005
H
LS 660 x 710 x 1470
6 230V /0,5 kW

Mo
A 165 L

ﬂoc +1/+7°C

UFU R 290

KG l_l XX

== Voordelen

+ + + + +

LED verlichting

Isolatie 40mm
Geforceerde koeler
Automatische ontdooiing
Zelfbedienings middels open
voorzijde

Met nachtafdekking

e
CombiSteel
.

== Vorteile

+
+
+
+
+

LED Beleuchtung
Isolierschicht 40mm
Umluft Kiihlung
Automatische Abtauung
Selbstbedienung durch
offene Front

Mit Nachtabdeckung

SiE Advantages

+ + + + +

LED lighting

Insulation 40mm
Ventilated cooling
Automatic defrost
Self-service through open
front

With night cover

1 I Avantages

Eclairage LED

Isolation 40 mm

Froid ventilé

Dégivrage automatique
Libre-service grace a la

fagade ouverte

+ Avec couverture de nuit

+ + + + +




Cold display Wesley

Koelvitrine Wesley / Kiihlvitrine Wesley / Vitrine réfrigérée Wesley

€ 2.290

7090.0085

€ 2.495

7090.0090

€ 2.850

7090.0095

1340 x 902 x 1230

1590 x 902 x 1230

1965 x 902 x 1230

230V /0,55 kw

230 V/ 0,5 kW

230V /0,595 kw

i noL 130 L 158 L
Lir
°oCc
0/+7°C 0/+7°C 0/+7°C
UFU R 290 R 290 R 290
o
195 221 258

[we)

== Voordelen

+ + + +

LED verlichting

Geforceerde koeler
Automatische ontdooiing
Displayruimte en

onderkoeling van RVS

+

Roestvrijstaal werkblad

Met snack etage

== Vorteile

+ + + +

+

LED Beleuchtung

Umluft Kiihlung
Automatische Abtauung
Anzeigeflache und Lagerraum
von Edelstahl

Edelstahl Arbeitsplatte

Mit Zwischenglass

S Advantages

+ + + +

LED lighting

Ventilated cooling
Automatic defrost
Display area and storage
chamber area made of
stainless steel

Stainless worktop

Incl. "snack" shelf

1 I Avantages

Eclairage LED

Froid ventilé

Dégivrage automatique
Zone d'affichage et espace
de stockage en acier
inoxydable

+ Stainless steel worktop

+ Incl. étagére "snack"

+ + + +

More product specifications:




Cold display Thomas 9

Koelvitrine Thomas / Kiihlvitrine Thomas / Vitrine réfrigérée Thomas LED 60

€ 2.865

€ 3.085

€ 3.390

7090.0200 7090.0205 7090.0210
Lj/; 1330 x 940 x 1200 1580 x 940 x 1200 1955 x 940 x 1200
6 230V /0,18 kW 230V /0,33 kW 230V /0,33 kW
[E 310L 370L 460L
ﬂoc 0/+8°C 0/+8°C 0/+8°C
t‘.-.E“.. R 290 R 290 R 290
o

KG\ 200 220 260

= Voordelen == Vorteile £ Advantages 1§ Avantages

+ LED verlichting + LED Beleuchtung + LED lighting + Eclairage LED

+ Geforceerde koeler +  Umluft Kiihlung + Ventilated cooling + Froid ventilé

+ Automatische ontdooiing + Automatische Abtauung + Automatic defrost + Dégivrage automatique

+ Isolatie 40mm + Isolierschicht 40mm + Insulation 40mm + Isolation 40 mm

+ Digitale display + Digitalanzeige + Digital display + Affichage numérique

+ Displayruimte en + Anzeigefldche und Lagerraum + Display area and storage + Zone d'affichage et espace
onderkoeling van RVS von Edelstahl chamber area made of de stockage en acier
Roestvrijstaal werkblad + Edelstahl Arbeitsplatte stainless steel inoxydable
Met shack etage + Mit Zwischenglass Stainless worktop Stainless steel worktop
Glas aan de voorzijde kan + Glas an der Vorderseite lasst + Incl. "snack" shelf + Incl. étagére "snack"
open (max. 32°) sich &ffnen (max. 32°) + Glass at the front can be + Le verre a l'avant peut étre

e
CombiSteel
.

opened (max. 32°)

ouvert (max. 32°)




Cold display Ronald

Koelvitrine Ronald / Kiihlvitrine Ronald / Vitrine réfrigérée Ronald

0 Ta %

60

€ 2.860 € 3.195
7090.0220 7090.0225
Lj/; 1580 x 940 x 870 1955 x 940 x 870
6 230V /0,43 kW 230 V /0,44 kW
[E 156 L 195 L
ﬂoc -2/+2°C -2/+2°C
t‘.-.E“.. R 290 R 290
@ 221 260

=— Voordelen

Geforceerde koeler
Automatische ontdooiing
Omgevingstemp. 25°C
Isolatie 40mm

Digitale display
Displayruimte en
onderkoeling van RVS
Roestvrijstaal werkblad

== vorteile

Umluft Kiihlung
Automatische Abtauung
Umgebungstemp. 25°C
Isolierschicht 40mm
Digitalanzeige

Anzeigeflache und Lagerraum
von Edelstahl

Edelstahl Arbeitsplatte

Zi€ Advantages

Ventilated cooling
Automatic defrost
Ambient temp. 25°C
Insulation 40mm

Digital display

Display area and storage
chamber area made of
stainless steel

Stainless worktop

1 I Avantages

Froid ventilé

Dégivrage automatique
Temp. ambiante 25°C
Isolation 40 mm
Affichage numérique

Zone d'affichage et espace
de stockage en acier
inoxydable

Stainless steel worktop

More product specifications: combisteel.com




Ice cream display ™ % dB
Schepijsvitrine / Speiseisvitrine / Vitrine a créme glacée 64
€ 4.475 € 5.100 € 5.995
7487.0250 7487.0255 7487.0260
KOMODO PHUKET BORNEO
H 910 x 880 X 1300 1260 x 880 X 1300 1610 x 880 x 1300

Lt

]

230V /0,86 kW

230V /1,05 kW

230V /1,15 kW

[ A 189 L - 6x5L 285 L - 9x5L 378 L-12x5L
°C
-18/-16°C -18/-16°C -18/-16°C
,_,Fu R 290 R 290 R 290
a
106 195 252

[we)

= Voordelen == Vorteile ZE Advantages 1§ Avantages

LED verlichting
Geforceerde vriezer
Automatische ontdooiing
Voorzien van schuifruit

‘ 7476.0225 € 22,-

Ice cream tray

T

e
CombiSteel
.

LED Beleuchtung
Statischer Tiefkiihlung
Automatische Abtauung
Glasschiebedeckel

LED lighting
Ventilated freezer
Automatic defrost
Sliding glass lid

Eclairage LED

Congélateur statique
Dégivrage automatique
Equipé de vitre coulissante




Ice cream display

Schepijsvitrine / Speiseisvitrine / Vitrine a créme glacée

€ 1.100

7472.0124

€ 1.350

7472.0129

€ 1.550

7472.0134

CORSICA

JAVA

TENERIFE

r
=

909 x 644 x 1229

1184 x 727 x 1229

1439 x 727 x 1229

785 x 520 x 688

1060 x 560 x 688

1315 x 560 x 688

)

230V /0,19 kW

230V /0,2 kW

230V /0,26 kW

[ I.[Ir 231L -6 x5L 355 L-8x5L 454 L-10 x5L
°C
-24/-14°C -24/-14°C -24/-14°C
._,FU R 290 R 290 R 290
Nt
o
7 85 101

== Voordelen == vorteile =2 Advantages I I Avantages

Statische vriezer
Thermometer

Manuele thermostaat
Onderkoeling / opslag
(niet bij 7472.0124)
Voorzien van schuifruit
Verrijdbaar

Statischer Kiihlung
Thermometer
Manuelle Thermostat
Kiihlung unten / Lager
(nicht bei 7472.0124)
Glasschiebedeckel
Auf Rader

Static freezer
Thermometer

Manuel thermostat
Cooling below / storage
(not with 7472.0124)
Sliding glass lid

Mobile

Congélateur statique
Thermometer

Thermostat manuel
Refroidissement en dessous /
stockage (pas avec 7472.0124)
Equipé de vitre coulissante
Mobile

‘ 7476.0225 € 22,

Ice cream tray

T
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Refrigerated buffet excl. GN pans
Gekoeld buffet excl. GN bakken / Gekiihltes Bliffet Exkl. GN behalter / Buffet réfrigérée sans bacs GN LED

()

[ ==
7

€ 2.070 € 2.250 € 2.550
7078.0005 7078.0010 7078.0015
H
LS 1200 x 700 x 1400 1500 x 700 x 1400 1900 x 700 x 1400
6 230V /0,35 kW 230V /0,5 kW 230V /0,595 kW
GN 3/ an 5/
'
+4/+8°C +4/+8°C +4/+8°C
UFU R 290 R 290 R 290
St
@ 160 175 185

e
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Hot buffet excl. GN pans

o

Warm buffet excl. GN bakken / Heizes Bliffet Exkl. GN behalter / Buffet chaud sans bacs GN LED

€ 1.750 € 1.875 € 2.320
7078.0025 7078.0030 7078.0035
H
L L 1200 x 700 x 1400 1500 x 700 x 1400 1900 x 700 x 1400
6 230V /0,35 kW 230V /0,5 kW 230V /0,595 kW
GN 3N 41 5/
'
+4/+8°C +4/+8°C +4/+8°C
UFU R 290 R 290 R 290
St
@ 160 175 185

45
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Barcooler

Barkoeler / Barklihler / Arriére bar réfrigérée 52

7450.0316 7450.0317 7450.0321 7450.0322

7450.0323 7450.0326 7450.0327
€ 2.290 € 2.780 €2.655 €3.505 €3.905 €3.085 € 3.765
7450.0316 7450.0317 7450.0321 7450.0322 7450.0323 7450.0326* 7450.0327*%

r
IrI

1462 x 513 x 860

1462 x 513 x 860

2002 x 513 x 860

2002 x 513 x 860

2002 x 513 x 860

2542 x 513 x 890

2542 x 513 x 890

1082 x 415 x 760

1082 x 415 x 760

1618 x 415 x 760

1618 x 415 x 760

1618 x 415 x 760

2162 x 415 x 760

2162 x 415 x 760

230V /0,28 kW

230V /0,28 kW

230V /0,28 kW

230V /0,28 kW

230V /0,28 kW

230V/ 0,44 kW

230V /0,44 kW

Sl ®

350L 350 L 537L 537 L 537 L 698 L 698 L
°c
0/+10°C 0/+10°C 0/+10°C 0/+10°C 0/+10°C 0/+10°C 0/+10°C
UFU RG00 A R600A R600A RG00A RG600A R600A R600A
St
% 2x - 4x 2x - 6x 4x
fKG? 100 100 125 125 125 150 150

(*) EXPORT FRAIS DE TRANSPORT SUR DEMANDE

== Voordelen == Vorteile =2 Advantages I I Avantages

+ Isolatie 40mm + Isolierschicht 40mm Insulation 40mm + Isolation 40mm

+ Omgevingstemp. +32°C + Umgebungstemp. +32°C Ambient temp. +32°C + Temp. ambiente +32°C

+ Vast ingebouwde compressor + Fest installierte Kompressor Permanently installed + Compresseur fixé

+ Incl. 2 roosters 1/1GN en + EinschlieRelich 2 Gitter 1/1GN compressor + 2 Grilles 1/1GN et Glissiéres
geleidersets per deur mit Flihrungsschiene + Incl. 2 grids 1/1GN and set par porte inclus

+ Cap. 22 geleiders per deur + Fur maximal 22 Fiihrungs- guides per door Cap. 22 Glissiéres par porte
Ruimte tussen de geleiders schienen Cap. 22 guides per door Espace entre les Glissiéres
25mm + Abstand zwischen Fiihrungs- Space between guides 256mm 25mm

schienen 25mm
7450.0330 € 695
Drawerset

e
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Refrigerated counter with cocktail bar station b o ™

Koelwerkbank met cocktail bar station / Kihltisch mit Cocktail-Bar-Station LED 50

/ Table réfrigérée avec station-bar a cocktails

€ 4.355 € 5.335
7489.6000 7489.6005
H 1300 x 700 x 1000 1700 x 700 x 1000
Lt
5 230V /0,28 kW 230V /0,32 kW
EH! 180L 280L
ﬂoc -2/+8°C -2/+8°C
ok R 290 R 290
Nt
== 2x 3x
o
Ka, 12 145

47 More product specifications:




Cocktail bar station

Cocktail bar station / Cocktail-Bar-Station / Station-bar a cocktails

g

€ 1.980 € 2.765 € 3.345
7084.0005 7084.0010 7084.0015
Lj/; 900 x 740 x 900 1400 x 740 x 900 1600 x 740 x 900

300x240

300x240

SS drop-in ice bin

RVS drop-in ijsbak / Edelstahl einbau Eisbehilter / Bac a glace encastrable en acier inoxydable

€ 690

7084.0040

L s 485 x 305 x 365

fl«;ﬁ 20

e
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Ice cube maker

IUsblokjesmachine / Eiswiirfelmaschine / Machine a glagons

7081.0005 - 7081.0010

€ 1.050

7081.0005

€ 1.355

7081.0010

-

7081.0015 - 7081.0020

€ 1.885

7081.0015

€ 2.045

7081.0020

o

1

7081.0025 - 7081.0030

€ 2.995

7081.0025

€ 3.695

7081.0030

500 x 450 x 803

500 x 590 x 853

660 x 707 x 919

780 x 745 x 900

605 x 832 x 1715

803 x 832 x 1715

230V /0,31 kW

230V /0,46 kW

230 V/ 0,48 kW

230V /0,625 kW

230 V/ 0,76 kW

230V /1,05 kW

R 290

R 290

R 290

R 290 R 404 A R 404 A
36 55 73 95 160 225
15 18 36 36 125 170
40 50 65 63 54 70

More product specifications: combisteel.com




Ice flake machine

Schilferijsmachine / Scherbeneiserzeuger / Machine a glagons en grain

€ 3.210

7081.0040

=
=
=
-

€ 4.080

7081.0045

520 x 560 x 955

650 x 660 x 1050

230V /0,35 kW

230V /0,86 kw

R 404 A R 404 A
60 120

20 50

61 n2

Ice dispenser

IJsdispenser / Eisspender / Distributeur de glace

€ 3.650

7081.0035

H
LJ/: 560 x 855 x 1360

e

230V /0,21 kW

KG 83

=

e
CombiSteel 50
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Worktable with integrated drip-tray

Werktafel met geintegreerde lekbak / Arbeitstisch mit Integrierter Tropfschale /

Plan de travail avec bac d'égouttage intégré

|
€ 935 € 1.335 € 1.605
7084.0020 7084.0025 7084.0030
Lj/; 700 x 650 x 900 1000 x 650 x 900 1200 x 650 x 900
Worktable corner with integrated drip-tray
Werktafel hoek met geintegreerde lekbak / Arbeitstisch Ecke mit Integrierter Tropfschale /
Plan de travail angle avec bac d'égouttage intégré
]
“
€ 935
7084.0035
H

LJ/: 650 x 650 x 900




Overshelf halogen heated 2 levels flat-packed
Etageére halogeen verwarmd 2 niveaus demontabel / Aufsatzbord halogen beheizt 2 stufig Selbstmontage /

Etagére chauffante en halogene 2 niveaux débarassage

?

a'n_-rn-r-l"

€ 300 € 360 € 425
7539.0045 7539.0050 7539.0055
Lj/: 900 x 300 x 650 1200 x 300 x 650 1500 x 300 x 650
? 4x 0,3 kW 6x 0,3 kW 8x 0,3 kW
‘_( 230V 230V 230V
vour
[ a 13 18 22
KG|

e
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Overshelf ceramic heated 1level

Etagére keramisch verwarmd 1 niveau / Aufsatzbord Keramisch beheizt 1 stufig /

Etagére chauffante en céramique 1 niveau

€ 540

7333.0500

1000 x 300 x 350

€ 570

7333.0502

120 x 300 x 350

€ 605

7333.0504

1400 x 300 x 350

€ 650

7333.0506

1600 x 300 x 350

€ 705

7333.0508

1800 x 300 x 350

€ 730

7333.0510

2000 x 300 x 350

230V / 3x 0,25 kW

230V / 3% 0,25 kW

230V / 4x 0,25 kW

230V / 4x 0,25 kW

230V / 5x 0,25 kW

230V / 6x 0,25 kW

DD ‘-..r-&:

KG

12

13

14

15

17

Overshelf ceramic heated 2 levels

Etagére keramisch verwarmd 2 niveaus / Aufsatzbord Keramisch beheizt 2 stufig /

Etagére chauffante en céramique 2 niveaux

€ 995

7333.0512

€ 1.060

7333.0514

€ 1.130

7333.0516

€ 1.210

7333.0518

€ 1.315

7333.0520

€ 1.360

7333.0522

1000 x 300 x 650

120 x 300 x 650

1400 x 300 x 650

1600 x 300 x 650

1800 x 300 x 650

2000 x 300 x 650

230V / 6x 0,25 kW

230V [ 6x 0,25 kW

230V / 8x 0,25 kW

230V / 8x 0,25 kW

230V /10x 0,25 kW

230V /12x 0,25 kW

18

22

26

30

34

53
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SS drain for slotted channel

RVS afvoerput tbv sleufgoot / Edelstahlabfluss fir Schlitzrinne / Drain inox pour gouttiére a fente

€ 259

7107.0020

1EXIT /1UITGANG / 1 AUSGANG / 1 SORTIE

€ 269

7107.0025

2 EXITS / 2 UITGANGEN / 2 AUSGANGEN / 2 SORTIES

LJ/: 300 x 265 x 175 300 x 265 x 175
v v

5

5

SS slotted channel connectable
RVS sleufgoot koppelbaar / HeiRes Buiffet Exkl. GN behalter / Buffet chaud sans bacs GN

€ 169 € 208 € 290
7107.0005 7107.0010 7107.0015
H
LJ/: 500 x 66 x 97 1000 x 66 x 97 1500 x 66 x 97
CAP 90-120 L/min 90-120 L/min 90-120 L/min
)
ra 4 v e
| K6} 3 5 2
‘ 7107.0030 €25, 7107.0035 € 57,-
Flange cover Liquid seal
> 7107.0005-0010-0015 E > 7107.0005-0010-0015

e
CombiSteel
e
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Electronic faucet

Opbouw sensor kraan / Elektronische Wasserhahn / Robinet électronique

€ 139
7536.0010
j/; 28 x 144 x 260
L
CAP 4,5 - 10 L/min 7073.0125
"y
A
o
ra 2
Pre rinse unit with 1-hole
Spoeldouche 1-gats / Vorsplildusche mit 1-Loch / Pré douche de ringage avec 1-trou
peLEl)
O
ES
$
.]|
T
P
l
€ 675
7536.0005
1; 390 x 975
L
CAP 4,5 -10 L/min
o
[ KG"l. 22
55 More product specifications: combisteel.com




Pizzeria

Dough roller

Deegroller [/ Teigausroller / Laminoir & pate

* PLASTIC CAPS

* PLASTIC KAPJES

* KUNSTSTOFFKAPPEN

* BOUCHONS EN PLASTIQUE

€ 1.050 € 1.135

540 x 510 x 630 540 x 610 x 770

230V /0,18 kw 230V /0,18 kW

FO—C=

170 - 290 200 - 390
40 48
;
i
b .
€ 1.150 € 1.350 € 1.199 € 1.350

FULL STAINLESS STEEL / VOLLEDIG RVS

FULL STAINLESS STEEL / VOLLEDIG RVS
KOMPLETT AUS EDELSTAHL / ENTIEREMENT INOX

KOMPLETT AUS EDELSTAHL / ENTIEREMENT INOX

H H
540 x 510 x 630 540 x 610 x 770 540 x 510 x 630 540 x 610 x 770
(A (e
l’] 230V /0,18 kW 230V /0,18 kW l’] 230V /0,18 kW 230V /0,18 kW
@ 170 - 290 200 - 390 @ 170 - 290 200 - 390
fko) | s fko) | -

e
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Pizzeria

Pizza counter . ‘ ‘ .

Pizzawerkbank / Pizzatisch / Table prép pour pizza a2

€ 1.910 € 2.175
H 1510 x 800 x 1000 2025 x 800 x 1000
(M
? 230V /0,34 kW 230V /0,34 kW
@ 390L 580L
°c
+2/+8°C +2/+8°C
R 600 A R 600 A
UF\J
= | -~ .
TK{;! 280 208
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D Bakery

Dough press

Deegpers / Teigpresse / Presse a pate

€ 2.775

H
LJ/: 470 x 470 X 765

‘! 230V /1,2 kW

!KG'_' 50

e
CombiSteel 58
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Bakery

Kitchen machine

Keukenmachine / Klichenmaschine / Batteur melangeur

€ 599

235 x 412 X 430

230V / 0,35 kw

7L

0-780

0,5 kg

19

€54,- €28, €38,- €38,-

+ Kom voor 7062.0200

- Gelenkdhle fiir 7062.0200
» Bowl for 7062.0200
« Bol pour 7062.0200

- Bolgarde voor 7062.0200
- Garde fiir 7062.0200
« Whisk for 7062.0200
« Fouet pour 7062.0200

« Platte mengarm voor 7062.0200
« Mischarm fiir 7062.0200
« Flat mixingarm for 7062.0200
« Bras @ mélangeur pour 7062.0200

« Deeghaak voor 7062.0200
« Teighaken fiir 7062.0200
« Dough-hook for 7062.0200
« Patecrochet pour 7062.0200

More product specifications:




D Bakery

Bowl

Kom / Gelenkdhle / Bol

€ 95

€130

€ 225

€ 280

Whisk
Bolgarde / Garde / Fouet

€ 150

€175

>7534.0005

>7534.0010

>7534.0015

>7534.0020

>7534.0005

>7534.0010

>7534.0015

>7534.0020

v

v

v

v

v

v

v

v

)
[ia)

1

Flat mixing arm

1

1

1

Platte mengarm / Mischarm / Bras a melanger

>7534.0005

€ 95

>7534.0010

€110

>7534.0015

€130

>7534.0020

)
[xa)

1

1

Dough hook

Deeghaak / Teighaken / Patecrochet

>7534.0005

€ 95

>7534.0010

1

€110

>7534.0015

1

€130

>7534.0020

v

v

v

v

v

v

v

v

3

1

1

1

1

[xe)

1

1

1

1

e
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Bakery

Planetary mixer

Planeetmenger / Planeten Teigmaschine / Mixeur planétaire

€ 1.505

447 x 518 x 690

€ 1.925

484 x 602 x 807

€ 3.060

673 x 730 x 1102

€ 3.310

675 x 741 x 1154

,.
--.l"'-|rI

230V /0,75 kW 230V /1kw 230V /1,5 kW 230V /1,5 kW
E 0oL 20L 30L 40L
2,5 kg Skg 7 kg 9 kg
10 10 10 10
@ 41,5 63 123 128

More product specifications:




Meer zien van ons assortiment?
Blader online door onze catalogus via de QR-code.

Mochten Sie mehr sehen?
Sehen Sie online unsere Katalog an mit dem QR-Code.

Want to see more of our products?
Check out our catalogue online using the QR-code.

Encore plus d'assortiment?
Feuilletez notre catalogue online en utilisant le code QR.

Combisteel BV
Lichtschip 63
3991 CP Houten
The Netherlands
+31 (0)30 285 00 90
sales@combisteel.com

www.combisteel.com



